
日本初上陸から 16 年。コニャックの最高産地グランシャンパーニュ
地区ブートビル村で 300 年以上続く旧家「ポールジロー」が作る、
極上のスパークリング・グレープジュース

手に入るのは今だけです！

大手メーカーとは一線を画した、土地に根ざし、ブドウ作りから醸造、
蒸留、熟成までをすべて１人で行うポールジロー氏が、
コニャック用のブドウで作る自家製スパークリング・グレープジュース。
年に１度の予約分しか生産されず、百貨店、有名ホテル、
レストランにひっぱりだこの、貴重なビンテージ入り限定ジュースです。

最高峰レベルのジュース

もともとはブランデーを作るためのブドウを家族や近所の友達のために絞り、
そこに炭酸を加えて作っていた門外不出のプライベートジュースでした。
あまりの美味しさに無理を言って商品化してもらった、
スパークリング・グレープジュースの最高峰です。
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コニャック作りの名人が、本気で仕上げたブドウジュース
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